
P O R T I O N  W E I S S E R  S P A R G E L  2 5 0 G
NEUE KARTOFFELN |  SAUCE HOLLANDAISE

2 8

3 6

4 2PANIERTEM KALBSSCHNITZEL

SCHWEINE MEDAILLONS

W A H L W E I S E  M I T

ROTBARSCHFILET 3 9

ROHSCHINKEN 3 4

Apero Empfehlung
ITALICUS BERGAMOTTO |  PINK GRAPEFRUITL A  F R E S C A

L A  F R E S C A  
F O R  D R I V E R S  

MARTINI VIBRANTE |  PINK GRAPEFRUIT

Offene Weine 1dl
C R E M A N T  
- B L A N C  D E S  B L A N C
- R O S E

R O S E  

1 3

1 3

BOECKLE

HANNES REH |  CUVEE BURGENLAND

F E D E R W E I S S

C H A R D O N N A Y

G R Ü N E R  V E L T L I N E R

S O A L H E I R O

TOBIAS |  BERNECK

KLEIN |  ÖSTERREICH

RUTTENSTOCK |  ÖSTERREICH

VINHO VERDE |  PORTUGAL 

F A S S  V I E R

E D E L S C H W A R Z  C U V É E

M A D A M E  D E  G A F F E L I E R E

C H R O N I C L E  T I N T O

WEIN BERNECK

WEINGUT SCHWARZ |  BURGENLAND

SAINT-EMILION |  GRAND CRU

DOURO |  PORTUGAL

9
1 0

7

7

7

8

9

7

9

1 1

8



starter

C O N S O M M E  V O M  R I N D
FLÄDLI

9

G E M I S C H T E R  S A L A T 1 3

HAUS- FRENCH- ODER ITALIEN DRESSING

G R Ü N E R  S A L A T 1 1

B E E F  T A R T A R    8 0 G  |  1 6 0 G
TRÜFFELBUTTER |  KAPERN |  PARMESAN CHIP
HUUSBROT

2 4

L A U W A R M E R  
S P A R G E L - E R D B E E R S A L A T

VINAIGRETTE |  RUCOLA |  GRANATAPFEL
TOMATEN |  BROTCHIPS 

1 6

D U E T T  V O M  S A I B I L G
GEBEIZT & SASHIMI

2 6

S P A R G E L C R E M E S U P P E 1 1

K A L B S L E B E R L I  
RÖSTI

3 8

W I E N E R  S C H N I T Z E L  |  P O M M E S

C O R D O N  B L E U   |  P O M M E S

4 5

3 9

2 9V O M  S C H W E I N

V O M  K A L B

V O M  S C H W E I N

V O M  K A L B

3 5

classic

3 9

S�HÄTT SOLANGS HÄTT

SOJA-SESAM VINAIGRETTE |  GRANATAPFEL
GURKEN-WASABI-MOUSSE |  SENFKAVIAR
GEPICKELTE SCHALOTTEN



main
K A L B S F L A N K S T E A K  2 0 0 G

GRÜNER SPARGEL |  CHERRY TOMATEN
SAUCE & BEILAGE NACH WAHL

4 4

G E B R A T E N E R  R O T B A R S C H
BÄRLAUCHRISOTTO |  TOMATEN-CHUTNEY
CHICOREE

3 8

G E B R A T E N E  G A M B A S
PAPPARDELLE |  PEPERONCINI 
KNOBLAUCH |  PETERSILIE

3 9

R I N D S F I L E T  2 0 0 G
FRÜHLINGSGEMÜSE 
SAUCE & BEILAGE NACH WAHL

5 6

Z W E I E R L E I  V O M  S C H W E I N
BAUCH |  FILET |  JUS |  PAPPARDELLE
GRÜNER SPARGEL

3 5

R I B E L M A I S  P O U L E T  B R U S T
LIMETTE |  ZUCKERSCHOTEN |  PEPERONICREME
SAUCE & BEILAGE NACH WAHL

3 6

H A U S G E M A C H T E  G N O C C H I
BÄRLAUCHPESTO |  CHERRY TOMATEN |  PARMESAN

2 8

S P A R G E L R I S O T T O
DIEPOLDSAUER SPARGEL

2 8

G E M Ü S E C U R R Y
GERÄUCHERTER TOFU |  PISTAZIEN
FRÜHLINGSLAUCH |  PEPERONCINI
BASMATI REIS

2 6

S I D E S
TRÜFFEL-PARMESAN-
POMMES
RÖSTI
WEISSWEINRISOTTO
NEUE KARTOFFELN
BUNTES GEMÜSE
PAPPARDELLE

S A U C E N
KRÄUTERBUTTER
PORTWEINJUS
PFEFFERRAHMSAUCE
SAUCE HOLLANDAISE
SAUCE BERNAISE

HERKUNFT 
RIND CH/AUS

SCHWEIZ KALB,  RIND, POULET
BASIL WAIBEL,   METZGEREI DIETHELM

ROTBARSCH ISLAND, GAMBAS VIETNAM
GERNE INFORMIERT SIE UNSER SERVICETEAM ÜBER ALLERGENE INHALTSSTOFFE

INKL 8 .1%



coupes
R A F F A E L L O  C O U P E  

KOKOS GLACE |  STRACCIATELLA GLACE
RAHM |  RAFFAELLO�S |  SCHOGGISAUCE

1 3

J O G H U R T  C O U P E
JOGHURT GLACE |  MANGO GLACE
FRÜCHTE |  RAHM |  PISTAZIEN

1 3

S O R B E T  C O U P E
MANGO |  ZITRONE |  
MANGOSAUCE |  FRISCHE BEEREN

1 2

C O U P E  F O R U M  
PISTAZIEN GLACE 
JOGHURT GLACE IM NUSSMANTEL
RAHM |  PISTAZIENSAUCE
+ BAILEYS

1 3

C O U P E  D Ä N E M A R K
VANILLE GLACE
RAHM |  WARME SCHOGGISAUCE

1 2

C O U P E  R O M A N O F F  
VANILLE GLACE
RAHM |  MARINIERTE ERDBEEREN

1 3

1  K U G E L  G L A C E 3 . 5

JOGHURT
VANILLE
KOKOSNUSS
PISTAZIEN
STRACCIATELLA

MANGO
ZITRONE

dessert
A F F O G A T O  A L  C A F F E E

VANILLE GLACE |  ESPRESSO

8

1 5

MIT RAHM

+ SCHOGGISAUCE
+ EIN SCHUSS

4

+ 1
+ 4

sorten

V A N I L L E  P A R F A I T
MANDELSABLÉS |  ZITRONE

1 0

S C H O G G I B R O W N I E
BEEREN |  RAHM
STRACIATELLA GLACE

1 2

M E R I N G U E
BEEREN |  MILCHSCHOKOLADE GLACE
RAHM

1 1

T A G E S D E S S E R T


